
 

■原料米：酒造好適米 ■精米歩合：55% 

■日本酒度：+8     ■酸度：1.7 

 

 

“北陸随一の男酒” 

早瀬
は や せ

浦
う ら

 純米酒 

地元の漁師町で愛される、海の幸と相性抜群の美酒！ 

福井・若狭の実力派蔵元、渾身の定番純米酒！ 
三宅彦右衛門酒造は享保３年（1718 年）創業。 
海と山に囲まれた自然豊かな早瀬の町で、 
１２代目の三宅範彦氏が、ミネラル豊富で良質 
な井戸水を駆使して造る上質な辛口酒。 
心地よい旨みときりっとした後口は、 
「北陸随一の辛口男酒」と評されるなど、 
少量生産ながら全国的人気を誇ります。 
どんなお料理にも良く合いますが、 
特に魚介類との相性は抜群です。 

1800ml ２,６００円(税別) 

Zeibetu  

福井県 三宅彦右衛門

酒造 


