
 

←純米大吟醸 五割磨き 

ほんのりマスカットのような香り、 

旨みのバランスも良く、コストパフォーマンスが高いお酒。 

気品の溢れる酒質、洗練された旨み広がる 

上品な味わいです！  

◆原材料：山田錦 ◆精米歩合：50％  

◆日本酒度：±0 ◆酸度：1.4  

1800ml￥3,000(税別) 

辛口純米『剱』→ 
フルーティーな香りを 

残しながらも、 

キレの良い辛口タイプの 

お酒です。 
◆使用米：五百万石  

◆精米歩合：55％ 

◆日本酒度：+5～+6  

◆酸度：1.6 

1800ml\2,500(税別) 
 

←純米吟醸 山田錦・五百万石 
マスカットを思わせる香り。 

ピチピチとした躍動感のある 

フレッシュな味わいです。 

 

◆使用米：山田錦／五百万石  

◆精米歩合：55％  

◆日本酒度±0  

◆酸度 1.6 

1800ml\2,800(税別) 

 

※季節によって、火入れ酒と生酒の切り替わりがございます。 

※季節によってビンの色が変わることがございますが、中身の変更はございません。 

多彩な限定酒もさることながら、乾酒店で常時在庫している定番商品も 

非常に魅力的です。フルーティーで、味わい深く、長く余韻の残る美しい 

お酒です。まだお試しいただいてない方、この機会にぜひお試しください。 

 

 

日本酒のほかに、みかん酒、もも酒、梅酒、あんず酒、ゆず酒もございます。 

どれも絶品です。 


